Saftige Sauerkrautpuffer 

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Sauerkraut
	400 g
	2 kg
	4 kg

	Kartoffeln
	1 kg
	5 kg
	10 kg

	Eier (à 60)
	2,5 Stck.
	12,5 Stck.
	25 Stck.

	Schnittlauch
	1 Bund
	5 Bund
	10 Bund

	Weizenvollkornmehl
	60 g
	300 g
	600 g

	Jodiertes Meersalz
	2 g
	10 g
	20 g

	Pfeffer schwarz, gemahlen
	1 g
	5 g
	10 g

	Rapsöl
	50 ml
	250 ml
	500 ml 


Zubereitung:

Sauerkraut abtropfen lassen. Kartoffeln schälen und grob raspeln.

Schnittlauch fein schneiden. Vorbereitete Zutaten mischen, Eier und Mehl zufügen und unterrühren. Mit Meersalz und Pfeffer würzen, Puffer formen und im erhitzten Öl bei mittlerer Temperatur von beiden Seiten knusprig braun braten.

Ergibt ca. 160 g pro Person.

